KÜP ŞEKER ÜRETİMİ
PRESLEME

İşletmeye kabul edilen toz şeker ilk olarak tam otomatik presleme ünitesine alınır. Toz şeker bunköre dökülür. Helezon vasıtası ile üst bunköre taşınır. Üst bunkörden miksere akar. Şeker ile beraber mixerin içine içme suyu enjekte edilir. Su ile beraber mixerde karıştırılan şeker barbutene dökülür. Barbütendeki dolum parmakları vasıtası ile kalıplara dolum yapılır. Kalıplara dolan şekere hacimsel olarak gramaj ayarı yapılır. Gramajı yapılan şekerin fazlası sıyırıcı plaka ile alınır. Gramajı yapılmış şeker prese hazırdır. Pres kamı ve pres plakası arasında sıkıştırılarak preslenir. Preslenen şeker krom bantın üzerine bırakılır.
Küp şeker bantın üzerine bırakıldıktan sonra kalıplar fırça tası ve fırça vasıtası ile temizlenir. Bu işlem makine çalıştığı sürece sekronize olarak devam eder.

KURUTMA
Banta dökülen küp şeker krom bantın üzerinde bant sonuna doğru ilerlerken kurutma tüneli içerisindeki rezistanslar vasıtası ile nem oranı düşürülür. Kuruması sağlanır. Kuruyan şeker soğutma tünelinden geçer, ısısı düşer ve dinlenir.
DOLUM

Banttan gelen şeker, şeker stop cetveli ile durdurulur, yan toplama cetveli ile düzeltilir, robot alıcısı ile düzeltilmiş şeker vakumlanır ve ambalaja taşınır. Ambalajın ağzını açan keratalar vasıtası ile küp şeker, istenilen miktara göre ambalaja yerleştirilir. Robot dolumu tamamladığında keratalar ambalajdan çıkar. Robot tekrar şeker almaya giderken dolu kutu itme pistonu, dolu kutuyu tahliye eder, boş kutu itme pistonu, boş kutuyu kerataların altına iter. Keratalar tekrar ambalajı açar. Robot doldurmuş olduğu kutuyu kutu kapatmaya gönderir.
KUTU YAPMA

Kutu yapma makinası, baskılı ve kesilmiş kartonları, vakum ile alıp, kalıp içinde şekillendirerek, kutuları oluşturup boş kutu konveyörüne aktarır.
KUTU KAPATMA

Robotta dolan kutu, kutu durdurma pistonu ile sekronize olarak kutu kapatma makinasına gönderilir. Kapatmaya gelen kutunun kulakları kıvrılır, kapağı yatırılır, tutkal vurulur ve kapak kilitlenir.
Ayrıca üretilmiş olan küp şeker, sargı makinaları ile tekli ve ikili sargılı küp şeker olarak paketlenir.
Böylece hiçbir katkı maddesi kullanılmadan ve el değmeden,  küp şeker üretilmiş ve paketlenmiş olarak tüketime hazır hale gelir.
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Küp şeker nemlendirme ve presleme bölümü
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Küp şeker kurutma tüneli 
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Küp Şeker Dolum Ünitesi
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Tek Sargılı Küp Şeker Makinesi
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Çift Sargılı Küp Şeker Makinesi
